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0oz

Bu makalede kiiltiiriin en 6nemli gostergelerinden olan mutfak kiltiriiniin geleneksel konutlara yansimasi
Gaziantep mutfak kiltiri ve geleneksel konutlari Uzerinden incelenmistir. Arastirma konusu olarak
Gaziantep kentinin secilmesinin nedeni mutfak kultirinin zenginligidir. Gaziantep'in diinyanin yasanilan
en eski kentlerinden biri olugu tarih boyunca ¢esitli medeniyetlere ev sahipligi yapmasi sonucu zengin bir
mutfak kilturiine sahip olmasini saglamistir.2016 yilinda Gastronomi dalinda UNESCO’nun “Yaratici
Sehirler Agi"na giren Gaziantep, bu ddlle sadece zengin yemek kdltiri ile degil, yemek kiltirindeki
yaraticiligi ile de layik gorilmistir. Yaraticiigi ise farkh tirden gida maddelerinin bir arada kullanimina
yonelik yemek Uretiminden kaynaklanmaktadir. Gaziantep kentinin medeniyetinin baslangicindan itibaren
glnimuze kadar ulasan mutfak kiltirl, sadece yemek cesitliliginde degil mutfak ile ilgili diger bilesenlerin
de dahil olmasi ile birlikte korunmasi gereken bir mirastir. Bu mirasin korunmasi, ancak, insan yagsaminin
surdardldigu mekanlar Gzerinden saglanabilir. Bu amagla arastirma kapsaminda ele alinan Gaziantep
mutfak kultdrinin geleneksel konutlardaki mekénsal ve sosyal yansimalari incelenmigstir. Arastirmanin
sonucunda kiltiirel mirasimiz olan mutfak kiltirinin geleneksel konutlarini sekillendiren anlayis ortaya
konulmus ve bu anlayisin gelecekte uretilecek konutlarin bicimlenmesine 1sik tutmasi hedeflenmistir.
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An Examination of Culinary Culture in Gaziantep's
Traditional Houses

ABSTRACT

In this article, cultural artifacts which are one of the most important representations of culinary culture have
been studied on traditional culinary culture and traditional houses of Gaziantep.
The main topic of research is the richness of the culinary culture of Gaziantep. The fact that Gaziantep is
one of the oldest cities in the world has made it a rich culinary artifact after it has been home to various
civilizations throughout history. Entering UNESCO's "Creative Cities Network" in Gastronomy in 2016,
Gaziantep is not only worthy of its rich food culture, but also its creativity in its food culture. Creativity is the
result of food production for the co-use of different kinds of foodstuffs. At the same time, the acquisition of
the raw materials used for food production from this geographical area also points to the existence of a
sustainable culture. The culinary culture that has reached daily from the beginning of the civilization of the
city of Gaziantep is a heritage that must be preserved along with the inclusion of other kitchen related
components.The protection of this heritage can only be achieved through the spaces where human life is
maintained. For this purpose, the spatial and social repercussions of Gaziantep culinary cultures in
traditional houses were examined. As a result of this research, the concept of shaping the traditional
houses of our cultural heritage, culinary culture, has been put forward and this understanding has been
aimed to shed light on the formation of houses to be produced in the future.
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Mutfak Kiiltiiriiniin Gaziantep 'in Geleneksel Konutlarinda Incelenmesi

GIRIS

insanin yasamini siirdiirebilmesi icin achigini gidermesi biyolojik bir olay olmasinin yani sira, bu
aghgin nasil, nerede, ne zaman, nelerle giderildigi ve buna bagh olarak sekillenen duygu,
dislince ve davranis bigimleri toplumlarin mutfak kiltirind olusturmaktadir. Kiltiriin en énemli
gostergelerinden sayilan mutfak kultir, bolgede yetisen hayvansal Urinler, yetistirilen bitki,
sebze ve meyvelerin yemek, yiyecek ve igecek haline getirilmesi, pisirme ve saklama
yontemleri, yemek etrafinda olusan inang ve pratikler, sofra adabi ve mutfak ara¢ gerecleri ile
bunlarin fonksiyonlarindan olugsmaktadir.

Yiyeceklerin Uretimi, tliketimi, hazirlanmasi "Kiltirel Antropoloji"nin bir uzmanlik alanidir.
insanin neyi ne bigimde elde edip, ne bigimde tikettigi kltirel yapiyi tanimlayan égelerdendir.
Bu yapi her toplumda ydre ve topluluklara gdre de farklliklar gostermektedir. Yoéreye 6zgu
yemekler ve pisirme teknikleri, yemek igin kullanilan arag- geregler ve yemek sunumu kdltirel
yapinin yansimasidir. Bu kultirel yapi ait oldugu toplumun gelismislik dizeyinin gdstergesi
oldugu kadar yasam zevkinin de bir géstergesidir.

Mutfak, konutun igerisinde baslica calisma alanlarindan birisi olmasi, aile Gyelerini bir araya
getirmesi, yasamin devamliigini saglamasi bakimindan &nemli bir mekandir. Mutfakta
yiyeceklerin hazirlanmasi, pisirilmesi, servisi ve yemek igin gerekli ara¢ gereglerin depolanmasi
saglanirken 6te yandan yemek yeme eylemi ve bu eyleme bagh olarak yemek kdsesi
olusturulur. Bu eylemler ailenin sosyal yapisina, kiltirel 6zelliklerine, aligkanliklarina ve
ekonomik durumuna bagh olarak da mekanin blyukliglne gére degiskenlik gdsterir.

Mutfak mekaninda gergeklesen bir eylem olarak yemek yeme eylemi, sadece biyolojik bir ihtiyag
olmayip ayni zamanda sosyal bir aktivitedir. Sosyolojik agidan bakildi§inda yiyeceklerin Gretimi,
tasinmasi, depolanmasi ve tiiketimi sirecinde olusan farkli toplumsal birliktelikler ve ritieller
kaltirin beslenme konusundaki ©6nemini ortaya koymaktadir. Kimi toplumlarda yemek
hazirlama ve yeme eylemi adeta bir eglence ve sélen halindedir.

Mutfaklarda gergeklestirilen eylemlerin dedismesinde ve gelismesinde zamanin etkisinin yani
sira iklimin, cografi yapinin, bélgesel yapi malzemesinin, bodlgede yetistirilen ve tiketilen gida
maddelerinin farkli olmasinin da biyiik élglide katkisi vardir. insanlar yagadiklari bélgeye uygun
urtnler yetistirmek zorunda olduklari i¢in her bdlgede farkl mutfak kdltarleri gelismistir. (Ulular,
2006)

Dunyada hemen hemen her mutfagin diger mutfaklardan ayrilan temel sayilacak bazi ézellikleri
s6z konusudur. Toplumlarin ekonomik yapilarina bagli olarak gsekillenen gindelik hayat
pratikleri mutfagin temel belirleyicisi konumundadir. Toplulugun tarimsal Uretim esasinda mi
yoksa konar-gOger bir yasam tarzi mi sergiledigi, yiyeceklerin tuketilebilir hale gelis seklini
belirlemektedir. (Besirli,2010)

Mutfak mekaninin konut icindeki konumu, mekénsal 6zellikleri ve tasarimindaki degiskenlikler
kullanicilarin ekonomik kosullari ile de yakindan ilgilidir. Bu kosullarin getirdigi en 6nemli
degdiskenlerden mutfak mekaninin baydkliagu, mekanin kurgulanmasinda ve mutfak kaltirindn
de buna bagli olarak sekillenmesine olanak saglar.

MATERYAL VE YONTEM

Arastirma kapsaminda materyal olarak ele alinan Gaziantep geleneksel konutlari mutfak
kultdrinin mekéna yansimasinin en iyi gozlemlendigi mekanlardir. Bu sebeple gecmisten
gunumiuze kalan orneklerden 20 tanesi incelenmis, aralarinda planlama ve mutfak kulturinin
mekana yansimasi agisindan blyuk farklar bulunmadigindan, arastirma kapsaminda 6rnekleme
yapmak amaciyla yalnizca bir konut planina yer verilmigtir. Ginimuzde kent halkinin apartman
tipi konutlarda yasam bicimini benimsemesi nedeniyle kullanimini yitirmistir. Buna ragmen son
yilllarda yapilan restorasyon calismalari ile konut diginda farkh fonksiyonlarla yeniden islev
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kazandiriimigtir. Geleneksel konutlarda yasam genellikle konut digi farkli fonksiyonlarla strdigu
icin, ic mekan kullanimini géstermek lzere Emine G6gus Mutfak Mlzesinde sergilenmekte olan
mutfak tasvirleri arastirma kapsamina dahil edilmistir.

1.GAZIANTEP MUTFAK KULTURU

Gaziantep kenti mutfak kultiriinin zenginligi bakimindan kultirin mekana yansimasinin en iyi
gOzlendigi kentlerden biridir. Gaziantep kentinin zengin bir geleneksel kiltlire sahip olusunun en
onemli nedeni, kentin tarihinde bircok medeniyete ev sahipligi yapmasi ve bu medeniyetlerin
beraberlerinde getirdikleri taginir kltar varliklarinin buradaki yerli ve komsu kultirlerle beraber
sekillenerek bdlgenin cografi ve tarihi karakteriyle, dini ve kiltirel minasebetlerle
farklilagsmasidir.

Geleneksel klltiriin zengin olmasi buna bagl olarak zengin bir yemek kiltiriniin ortaya
¢ilkmasina sebep olmustur. Dogum, evlenme, 6lim gibi insan hayatindaki 6nemli gecis
asamalarinin yorenin kiltirinde dnemli bir yer tutmasi bunlar etrafinda zengin bir s6zli kaltiriin
ortaya g¢ikmasina sebep olmustur. Mesela dogum sirecine bagh olarak lohusalik dénemi
etrafinda olusan uygulamalar igerisinde, annenin sutind artiracagina inanilan kuymak,
konuklara da ikram edilen loJusa serbeti gibi yiyecek ve iceceklerin yer almasi, téren ve
bayramlarin geleneksel bir yapida kutlanmasina bagl olarak yuvarlama, kurabiye gibi bayrama
O6zgu yiyeceklerin ve diger 6zel ginlerle bagh yiyecek ve igeceklerin olusmasi geleneksel
yasayls ve mutfak klltirinin birbirini sekillendirdigine dair érneklerdir. Gelenekler, dini ya da
eski inanglar, yeme-icme aligkanhgiyla bitinlesip, onu sekillendirir. Gaziantep’te Ramazan
ayindan bir veya iki glin dnce en guzel yemeklerin yapilmasina 6zen gdsterilir. Muharrem ayinin
10. glnd asure yapilip dagitiimasi, 6len kisinin arkasindan 7. ve 40. guinu hayir maksadiyla
yemek yapilip dagitiimasi, kiglik zahireden yapilan ilk yemeklerin artip dékilmemesine 6zen
gosterilmesi, azalsa da hala devam ettirilen uygulamalardir. (Tokuz,1999).

Gaziantep mutfak kiltlrd, zengin yemek kultirinin yani sira, bu kdltiri besleyen bakircilik,
kalaycilik, bigakgilik, haratlik, tenekecilik, aktarlik gibi mesleklerin glinimizde hala devam
etmesiyle kdltirel gelismislik diizeyini korumaktadir. Kentte bu meslek gruplarinin bir arada
oldugu carsilar bulunmaktadir.

1.1. Mutfak Kiiltiriinii Etkileyen Faktorler:

Tark mutfak kdltirinde énemli bir yere sahip olan Gaziantep mutfagini diger mutfaklardan
ayiran en temel 6zelligi yemek cesitliligindeki zenginliktir. Bu zenginligini ise bagl bulundugu
cografya, iklimi, bitki értist ve Uretim bicimi gibi faktérlerden alir.

e Cografi Konum: Kentin ilk uygarliklarin dogdugu Mezopotamya ve Akdeniz arasinda
bulunusu guneyden ve Akdeniz’den doguya, kuzeye ve batiya giden yollarin
kavsaginda olusu uygarlk tarihine ve buglne yoén vermistir. Bu nedenle Gaziantep,
tarih dncesi ¢aglardan beri insan topluluklarinin yerlesme sahasi ve ugrak yeri olmustur.
Ozellikle kentin birgok kiltir ve medeniyetin kopriisii niteliginde olan, ticaretin ve
kultirel etkilesimin saglandidi tarihi ipek yolu Gzerinde bulunmasi yére halkinin ¢ok
cesitli baharat ve tatlandiricilari gok erken dénemlerde tanimasina neden olmustur. Bu
durum yemek Kkultirinin zenginlesmesinin dogal olarak da lezzet farklarinin
olusmasinin en 6nemli nedenidir.

e Iklim: Gaziantep, bulundugu cografi yapi nedeniyle karasal iklime sahiptir. iklimin yaz
aylarinda sicak ve kuru olmasi birgok sebze ve meyvenin, tatlandirici ve baharat
¢esidinin kurutulmasini olanakh kilar. Kiglarin ise soguk gegmesi ve nemin olmamasi
sebebiyle patlican, kabak ve biber gibi sebzelerin tuzla kiplere basilarak taze olarak
saklanmasini saglar.
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e Bitki Ortiisii: Bélgenin iklim kosullari ve cografi yapisi bitki ortisiinde cesitliligi
saglamistir. Yorede 5000 yildir fistik, zeytin, Gzim ve budday tariminin yapildigi
arastirmalarla ortaya konmustur. Verimli topraklara sahip olan kentte; giinimizde de
antepfistigi, zeytin, susam, pamuk, tGzim, biber gibi ekonomik degeri yiksek trlnlerle
beraber bugday, arpa, nohut, bérilce, mas, mercimek vb. gibi bakliyat cesitleri de
yetistiriimektedir. Bunlarin yani sira sebze ve meyve Uretimine uygun olan bitki 6rtlisu
sayesinde badem, ceviz, incir, kayisi, nar, ayva, erik, elma, armut, zerdali, seftali,
yenidinya(malta eridi), hurma, kavun, karpuz gibi meyvelerin yani sira, patlican,
domates, biber, kabak, haylan kabagi (asma kabagi), kose sefer kabagi, sakiz kabagi,
fasulye, acur, salatalik, pazi (pancar), marul, lahana, 1spanak, vb gibi bircok sebze
yetistiriimektedir.

e Uretim Bigimi: Gaziantep'teki en dénemli gecim kaynaklari tarim, hayvancilik, enerji
kaynaklari, el sanatlari, sanayi ve ticarettir. Tarimda birinci sirayi antepfistigi alir. Bunun
yani sira hayvancilik kentin dretim bigiminde énemli rol oynar. Kiglikbas hayvanciligin
yaygin oldugu kentte, koyun eti tiiketimi 6nceliklidir. Yorede hindi, tavuk, horoz, drdek
eti de c¢ok eskiden beri kullanildigi halde koyun eti tiketimi daha fazla tercih
edilmektedir. Yemeklerde siit ve siit Griinleri de yaygin olarak kullaniimaktadir. Ornegin
yogurt, pisirilerek yemeklere katilmakta, peynir tatlilarda ve pidelerde kullaniimakta, st
kaymagi ¢ig olarak tiketiimektedir. Hayvansal yaglarda tereyad ve sadeyag yaygin
olarak kullanilmaktadir. Bu drlinlerde de kligikbas hayvanlarin sitlinden agirlikh olarak
yararlaniimaktadir. Ancak son yillarda st Uretimi icin sit inekgiligi baslamistir. Sit ve
yogurtta inek sutl kullanilirken, peynirde ise koyun ve kegi sitl glinimuzde de tercih
edilmektedir.

1.2. Yéreye Ozgii Yemekler ve Pigirme Teknikleri

Gaziantep mutfaginda Tark kultura ve geleneklerinin kendini devam ettirdigi, ancak bu kultirin
Osmanli déneminde bir sehir medeniyetine sahip olarak 6ne ¢ikan ilde Osmanli cografyasinin
medeniyeti ile ¢esitlilik kazandigi gorilir. Gaziantep'in ¢ok zengin olan mutfak kultirinde 475
¢eside yakin yemegi vardir. Gaziantep mutfagi Anadolu’daki pek ¢ok kentte oldugu gibi daha
¢cok ete dayali bir yemek kuiltirine sahiptir. Bu durum eski Tuarklerdeki gbécer hayat ve
hayvanciligin etkilerinden kaynaklanmaktadir. Gaziantep yoéresinde daha c¢ok koyun eti
tuketilmektedir. Bunun yaninda tavuk, hindi son zamanlarda ballk az da olsa tiketilmektedir.
Yemeklerde salga ve baharat mutlaka kullanilir. Gaziantep’e dair en ¢ok bilinen kebap ve
baklavanin disinda bakliyat, sebze, meyve ve sut drlnleri kullaniminin geleneksel mutfak
kultdrinde 6nemli bir yere sahip oldugu goérulmektedir.

Yoéreye 6zgl yemekler sunlardir:

e Sebzeli etli yemekler: Kabaklama, dograma, kabak oturtmasi, sogan asi, sarimsak asl,
turlt, Kilis kebabi, marul asi.

o Meyveli yemekler: Elma tavasi, erik tavasi, ¢agla asi, incir asi, ayvah eksilik taraklk.

e Dolmalar ve sarmalar: Taze kabak, haylan kabagi, patlican, biber, tlyli acur ve
domates dolmalari, asma yapragi, pazi ve lahana sarmalari.

e Pilavlar: Sehriyeli, domatesli, mercimekli, loglazli, nohutlu, tavuklu, Ozbek, buhara, etli
pilavlar.

e Corbalar: Oz, alaca, mas, borek, tarhana, mercimek, tavuklu, yogurtlu, sirinli corbalar.

o Yogurtlu yemekler: Yuvarlama, siveydiz, yogurtlu patates, ¢igdem asi, keme asi, fincan
boregdi, ¢cagla asi, alinazik, yogurtlu bakla.

e Kebaplar: Kugbasi, kiyma, sebzeli, alti ezmeli, simit, patlican sodan, sarimsak, keme,
yenidiinya, ayva, elma, ciger, bdbrek, dalak, ylirek.

e Muhtelif yemekler: Beyran, slizek yapmasi, omag, pirpirim asi, boérk asi, malhital as,
ebegiimeci, taze asma yapragi, bugulama.
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e Pivazlar: Loglaz, mas, nohut, fasulye, patates, yumurta, pirpirim, yesil zeytin.

e Bobrekler: Peynir boregdi (tath ve tuzlu), zeytinli, piringli, topacgh, puf, bisi.

e Icecekler: Menengig, sitlii ve sade kahve, koruk, limon, portakal, giil ve visne suruplari,
meyan, pekmez ve logusa serbeti, ayran, targin.

e Kahvaltiliklar: Katmer, tarhana eritmesi, batma kaymak, sahan kaymagi, zahter,
muhammara.

e Tatlilar: Baklava, Antep peynirli irmik helva, bastik, zerdeli sitlag, -un ve nise helvasi,
asure, kuymak, bastik kavurma, kadayif (fistikli, agizh, peynirli, cevizli).

Gaziantep mutfak kdltirindeki yaraticilik, insan eliyle olusturulan her yapit gibi yemek
yapiminda da denemeler sonucu ortaya ¢ikmistir. Tarihsel slreg igcinde ortak bir terminoloji ile
nesilden nesile aktarilan yemeklerin yapim teknikleri de yéreye 6zgindir. Ornegin, kemikli et
haglanarak pisirilirken sebze yemeklerinde kullanilan et ise kavrularak pigirilir. Yogurtlu
yemeklerde kullanilan bir teknikte, yogurdun icine yumurta kirillip yemegin suyu ile azar azar
karigtirilir. Boylelikle yogurdun atesle temasi sirasinda kesilmesini onlenir.

Yemek yapimindaki tekniklerin yani sira gidalarin saklanmasi ile ilgili teknikler de kentin mutfak
kultlrt icinde 6énemli bir yere sahiptir. Kisin yapilan yemeklerin hazirhdi yaz aylarinda baslar.
Bu hazirliklar; dolmalik kuru sebzelerin yapimi, nar, koruk ve sumak eksisinin elde edilmesi,
cesitli sebze ve meyvelerin tursu olarak uretimi, salga ve toz biber yapimi, recel ve surup
yapimi, yas Uziimden elde edilen sire ve buna bagli sucuk, bastik gibi yapimidir. (Sekil 2.15.)

)P

Sekil 1.Dolmalik Kuru Sebzeler(Kaynak:Yazgan Serinkaya, 2016)

1.3. Yemek igin Kullanilan Arag — Geregler

Gaziantep mutfagindaki yemek cesitliliginin zengin olmasi ve daha ¢ok et yemeklerinin agirlikta
olusu, yemek yapanin ara¢ gere¢ kullaniminin ve buna bagl olarak depolama ihtiyacinin fazla
olmasini gerektirir. Ge¢gmiste kullanilan mutfak gerecleri giinimuze gore degiskenlik goésterir.
Bunun insanin antropometrik boyutlarinin degismesiyle ilgisi yoktur. Yemek sunumuna yarayan
kepcelerin buyluk olusu kalabalik aile fertlerinin bir arada ayni evde yasamalarindan
kaynaklanmistir. (Sekil 2.). Ayni sekilde kalabalik aile ortami yemek pisirilen kazanlarin da
biyuk olmasini saglamistir. (Sekil 3.)
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Sekil 2. Yemek yapiminda kullanilan kepge, kevgir ve kagiklar(Kaynak:E.Géglis Mutfak Mlizesi,
2016)

Sekil 3. Mutfakta kullanilan kazanlar(Kaynak:E.G6giis Mutfak Miizesi, 2016)

Mutfaklarda kullanilan arag gereglerin basinda bakir kaplar gelmektedir. Bakir, iyi bir iletken
olusu ve kolay sekil verilisi sayesinde mutfak kultGriinin 6énemli bir pargasidir. Bakir kaplar
kalaylandiginda hava ile temasi sonrasinda kolay oksitlenmedidi i¢in yemek yapiminda
kullanilabilir hale getirilir. Anadolu mutfak kiltirinde bakirin kullanimi isleme teknikleri ve
susleme oOzellikleri bakimindan yoreden yoreye degiskenlik gostermektedir. Gaziantep
bakirciligl ise bu genis yelpazede elisi ve oyma teknigi ile farklilik géstermektedir. Bakir kap
yapiminda teknik, form ve bezeme bakimindan eski geleneklerin strdirildigi goérdlmuastir.
Genellikle islemelerde Osmanli ve Selguklu motifleri gérilmektedir. (Sekil 4.)

Sekil 4. Osmanli ve Selguklu motifleriyle islenen bakir kaplar(Kaynak:Bakircilar Cargisi, 2016)
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Sekil 5. Bakir alagimlarindan Uiretilen cezveler (Kaynak:Bak/ré/Iar Qar§/.§l, 2016)

Bakir malzemeden (iretilen arac gerecler:

Sahan (Yemek Tabagi), Tas (Ayran veya su igmek icin kullanilan kap), Kazan (Yemek
pisirmeye yarayan kap), Don Kazani (Camasir yikamada ve ¢amasirlari kaynatmada kullanilan
kap), Masere Kazani (Sire yani pekmez pisirmede kullanilan blylk kap), Seferiye Tasi
(igerisine yemek koymada ve yemek tasimada kullanilan kap), Masrapa (icerisine su, ayran vb.
seyler konulan kap), Satil (Su tasimada kullanilan kap), ibrik (El- yiiz yikamak ve abdest almak
igin icine su konulan kap), Cezve (Kahve pisirmede kullanilan kap), Vazo (igerisine gigek
koymaya yarayan blyilk ve kigilk ebatlar olan kap), Semaver ve Caydanlk (Cay pisirmede
kullanilan kap), Sini (Tepsi-Uzerinde yemek yemek icin, igine kazan, tas ve benzeri seylerin
konuldugu kaptir), vb.

1.4. Yemek Sunumu ve Sofra Diizeni

Gaziantep mutfak kultirinin en 6nemli o6zelliklerinden biri de yemek sunumu ve sofra
dizenidir. Yemekler sofraya diger bolgelerde oldugu gibi ¢orba, yemek, pilav, tatli sirasiyla
konulmazlar, butin yemekler sofraya beraber getirilir. Bircok yemegin yaninda hangi tur pilavin
yenilecegi kulltirel yapi icinde belirlenmis ve kusaklar arasinda kural olarak aktariimigtir.
(Ozgorekgi Gol, 2013)

o ’
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Sekil 6. Yemek sunumu ve sofra diizeni (Kaynak:E. c'igl;i§ Mutfak Miizesi, 2016)

Gaziantep mutfaginda aile fertleri icin hazirlanan yemekler, genellikle bir kap yemek, pilav,
salata ve ayrandan olusmaktadir. Misafirlere hazirlanan yemekler, yuvarlama, dolma, ufak kéfte,
kebap gibi etin daha yogun kullanildi§i yemekler olup 6zenle hazirlanir. Bu 6zen, yemeklerin
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servis edildigi kaplara da yansimaktadir. Gunlik sofra dizeninde bakir kaplar kullanilirken,
misafir igin porselen yemek takimlari tercih edilmektedir.

Anadolu’nun diger kentlerinde oldudu gibi Gaziantep’te de misafirperverlik geleneksel kiiltire ait
onemli bir olgudur. Bu durum yemek sunumuna ait arag geregleri, yemek dizenini ve mekan
kullanimini da etkiler. Misafirler i¢in hazirlanan yemekler, tandir (izerine kurulmus genis sinilerde
(bakir tepsi) sunulur. Tandir, Anadolu mutfak kiltiriinde de 6énemli bir kiltirel 6gedir. Dairesel
bicimli bir mangalin Gzerine serilen genis 6rti mantigina dayanan tandir, genellikle misafirler
agirlanirken kullanilir.

Yemek sunumu ve arag¢ gere¢ kullaniminin yani sira yemeklerin yendigi mekéanlar da iklime goére
degdiskenlik gosterir. Bahar ve yaz aylarinda avluda yenilen yemekler kisin odalarda servis edilir.
Gaziantep mutfak kultirinde yemek yeme eylemi, yemek hazirliginda oldugu gibi tim aile
fertlerinin beraberligi ile gergeklesen bir ritliel halindedir.

2. GELENEKSEL KONUTLARI OLUSTURAN MEKANLAR

Gaziantep konutlarinin bicimlenmesinde tarih, inang, gelenek, kiltir ve cografi sartlar,
topografya, ekonomi gibi bazi faktorler etkili olmustur. Yapilarin planlanmasi da bu dogrultuda
olarak ev sahibinin ihtiyaclari da eklenerek sekillenmistir. Konutlarin insasinda arsanin konumu
ve bundan en iyi sekilde yararlanabilme distincesi 6ne ¢iktigindan, evlerin belli plan bigimlerine
glOre ayirarak gruplastirmak zordur. Bunun disinda Muslim ve Gayrimuslim evlerinin planlar
arasinda da ekonomik zenginlik disinda da bir fark yoktur.

Sekil 7. Geleneksel konutlarin bulundugu Bey Mahallesi’nden bir gériinim

Geleneksel konutlar gunimuzde, kentin ilk yerlesim bdlgeleri olan Akyol, Alaybey, Bekirbey,
Bey, Boyanci, Cukur, Digmeci, Eyiiboglu, ismetpasa, Kanalici, Karagdz, Karatarla, Kepenek,
Kocaoglan, Kozanli, Kozluca, Seferpasa, Suya batmaz, Sekeroglu, Tepebasi, Tislaki, Turktepe,
Ulucanlar, Yaprak ve Yazicik mahallelerinde bulunmaktadir.

Gaziantep’in geleneksel konutlari; poyrazi dnlemek, ginesten olabildigince yararlanabilmek igin
dodu ve bati dogrultusunda olan, ylksek duvarlar arkasinda, dis meké&nlardan muimkin
oldugunca soyutlanmis avluya donuk yapilardir. Genelde iki katli konutlar hakim olup kullanilan
yapl malzemesi havara?!, keymuk?, bazalt, kirmizi mermer, beyaz damarli mermer, zeytuni
mermerdir.

! Gaziantep ve gevresinde bulunan evierin yapiminda kullanilan yumugak dokusu sebebiyle kolay sekil
verilen agik sari renkli bir tas
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Planlamalarda haremlik-selamlik uygulamasi evlerin blylkligine bagl olarak uygulanmistir.
Diger yandan orta halli halk konutlarinda plana yansiyan bir haremlik selamlk ayrimi yoktur.
Ancak s0z konusu anlayisin uygulamada var oldugu disaridan gelen yabanci erkeklerle evin
kadinlarinin bir arada oturmadiklari s6zli ifadelerden 6grenilmektedir.

Konutlarda katlar arasindaki baglanti ahsap veya tas bir merdiven ile saglanmistir. Ust katta
sokaga yapilan konsol gikintilarina késk denirken disi metalle kaplanan bu tlr yapilar ise kbsklii
ev diye adlandirilir. Yukari ¢ikinca merdivenin bittigi yerdeki acikliga livan adi verilir. Livanin bir
tarafi bahgeye bakarken, yukarda bulunan odalarin kapisi livana agilmaktadir. Burasi kisin agik
havada yapilacak isler icin kullaniimaktadir. Geleneksel konutlarin ana girisi sokaktan avluya
girisle saglanmaktadir. Avlu (yoresel adiyla hayat); yapilar arasinda bir ic mekan olup etrafi
yuksek duvarlarla gevrili, zemini beyaz tas désemeli, i¢cinde ¢esitli gicek ve agaclarin bulundugu,
kendisini gevreleyen odalarin havalandiriimasini saglayan bir mekandir. Avlu etrafinda ocaklik
(mutfak), hazna (kiler), hela gibi mekanlar yer almaktadir. Gaziantep geleneksel konutlarinda
ice donlk bir yasam tarzina sahip olusundan dolayi avluda yagsam benimsenmistir.
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Sekil 8. Geleneksel konut plani (Kaynak: Géren,2015.)

Oda, evin en o6nemli birimidir. Turk evlerinde oda bir ailenin gunlik yasamindaki temel
ihtiyaclarini karsilayabilecek sekildedir. Odanin duvarlari nacarlidir. Nacar; yoredeki evlerin i¢
mekanlarindaki duvarlarin ahsapla kaplanmasidir. Ahsapla kapli odalara ise nacarli oda adi
verilir. (Sekil 9.)

2 Gaziantep geleneksel konutlarinin yapiminda kullanilan yéresel tas
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Sekil 9. Geleneksel konutlarda bulunan nacarli oda (Kaynak: Atalar, 2009)

Odalarin tavanlan yiksek olup yukari kisimlarda kus pencereleri (kus taasi) bulunur. Pencereler
cogunlukla evin avlusuna bakmaktadir. Giindiiz oturma odasi islevini goéren odalar, gece de
yatak odasi vazifesini yapar. YuklUklere kaldinimis olan yataklar, yorganlar gece g¢ikarilip
yerlere serilir. Oda ayni zamanda yemek odasidir. Yemek zamani yere serilen 6rtu Ustine bir
sini konularak, sofra hazirlanir ve yemek bu sininin ¢evresine oturularak yenir. Misafir geldigi
zaman da misafir odasi 6zelligini alir. Odanin degisik eylemlere cevap vermesi gogebe
kultirinden kalmadir. Gégebelikte yasam bigimi olan c¢adir, yerlesik hayatta odadir.
(Gunay,1999.)

Mutfak, geleneksel konutlarin énemli odalarindan birisidir ve godu kez ana binadan ayri olarak
tasarlanmigtir. Ayri olmayanlar ise avluya yakin olabilmek ve odalara yemek kokusunun
yayillmasini engellemek amaciyla, evin alt katlarina yerlestiriimistir. Alt katta bulunan mutfaktan
Ust katlara ulagim kolayliginin saglanmasi i¢in bazi konutlarda i¢c merdivenlerin de oldugu
g6zlemlenmektedir.Bazi konutlarda kullanicilarin ihtiyaclari i¢in, inek, manda, koyun, kegci, at,
esek gibi hayvanlar bulundugu gértlmektedir. Barindiklari yer olan ahirlar, konutlarin durumuna
gOre bahgenin bir kdsesinde veya odanin altinda yer almaktadir.Geleneksel konutlarda evin
ihtiyaci olan suyun temini, avluda bulunan ganelerden saglamaktadir. Gane; su gegiti igin
yapilan kanallarin tasidigi suyun doldurdugu havuza verilen isimdir. Ginimuzde bu 6zellikleri
tasiyan konutlardan pek az érnek kalmistir.

Sekil 10. Avluda bulunan gane (havuz) (Kaynak: Atalar, 2009)
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3. GELENEKSEL KONUTLARDA MUTFAK

Gaziantep’in geleneksel konutlarinda yasama mekanlari ile beraber mutfak mekani da aviu
(hayat) ile iliskilendirilmistir. Bu iliski sadece ulasima yénelik degil, ayni zamanda mutfaktaki
eylemlerin de avluya tagmasi seklinde olmustur. Ornegin, aviuda yemek igin yapilacak hazirlik
(ekmek yapma, peynir basma, salga yapimi, tursu yapimi gibi eylemler) eylemleri tim ev halki
ve komsularin katihmi ile yapiimaktadir. Dolayisiyla tim bu ortak gerceklestirilen mutfak ile ilgili
eylemler, bir toplanma ve yasama mekani haline gelen avluda, bagli bagina sosyal bir aktivite
durumundadir. Geleneksel Gaziantep yemeklerinin gesitliliginden ve zorlugundan kaynaklanan
bu durum ortak calisma eylemini gerekli kilmis ve buna bagh olarak da genis mekéanda
eylemleri strdirme gereksinimi dogmustur.

- =
Sekil 11.Geleneksel konutlarda avlu (hayat)

Geleneksel konutlarin mutfak mekanlarina ocaklik adi verilmektedir. Ocaklik, bahgenin iginde
fakat evin ya alt katinda ya da karsi tarafinda yer almaktadir. Odun veya kémiur kullanilarak
yemek pisirildigi igin evden uzak olmasi tercih edilmistir. Ocakhigin iginde ev sahibinin ekonomik
glcline goére farkh boyutlarda ocaklar vardir. Tastan yapilan bu ocaklar zeminden 40-50 cm
yuksekliktedir.

Sekil 12. Geleneksel konut mutfagi ic mekan organizasyonu(Kaynak:E. G6gis Mutfak Miizesi,
2016)
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Yemek pigsirme amagcli bir alan olan ocak bdlumu, tg¢ farkh boyutta bakir kazanin sigabilecegi
blyUklUktedir. Bu kazanlarin en énemli 6zellidi, i¢ ice girebilir olmalaridir. Bu da depolamada
kolaylk saglamistir. Ocak ile zeminin arasinda kullanilan esya ve malzemeyi koymak icin nisler,
duvarlarda ise gémme ahsap dolaplar vardir. Ocadin (zerinde davlumbaz goérevi goren
puharinin® boyutu da bu bakir kaplarin yan yana getirildigindeki kapladigi alan kadardir.

Sekil 13. Ocaklikta (mutfakta) yer alan ocak béliimii(Kaynak:E.G6glis Mutfak Miizesi, 2016)

Geleneksel konutlarda peynir, tursu gibi yiyecekler genellikle mutfaklarin altindaki kayadan
oyma magdaralarda muhafaza edilmistir. Soguk mahaller olan bu bdlim, yiyeceklerin
depolanmasi ve saklanmasi agisindan elverigli bir mekan olup yaz aylarinda buzdolabi gérevini
gOérmustir. Magaralarin yani sira hazna adi verilen mahzenler genellikle mutfaga yakin bir
yerde konumlanmistir. Haznalar, kiler amagl kullanilan iginde buyuk ambarlarin bulundugu
mekanlardir. Unluk bugday, bulgur, simit bu ambarlarda muhafaza edilmistir. (Sekil 14.)

Sekil 14. Yiyeceklerin depolandigi hazna ve magaralarda bulunan ekipmanlar (Kaynak:E.Géguis
Mutfak Miizesi, 2016)

Mutfagin ana bolimu olan ocakta ekmek pisirimi de yapilirken, 6te yandan ¢amasir ve bulasik
icin gerekli olan suyun isitilmasi da yine burada yapiimistir. KGllik adi verilen bir kapta ince
elenmis kulun islatilip, elde edilen sodaya benzer bu karisim bulasik ve gamasirlarin yilkanmasi
mdmkun olmustur. Mutfaklarin biydk bir kisminda su kuyusu da bulunmaktadir. Yiyeceklerin

3 puhari: Gaziantep Geleneksel konut mutfaklarinda yemek dumanini toplayan alet, daviumbaz.
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depolanmasi igin yérede mahmil adi verilen tel dolaplar da sikga kullaniimistir. Tel olusunun
sebebi sinek vb. dis etkenlere karsi yiyecekleri korumaktir. (Sekil 15.)

Sekil 15. Mahmil (tel dolap) (Kaynak:E. Gégiis Mutfak Miizesi, 2016)

Geleneksel konutlarda saklama ve depolama goérevi goéren diger bir mekan da “bardak aras!”
denilen tavan arasidir. Taze meyve ve sebzenin bulunmadigi dénemlerde kigin tavan arasina
hevenk asilip Uzum, elma, armut, nar gibi meyvelerin bu sekilde saklanmasi saglanmigtir.
Anadolu’daki bazi yorelerde de yapilan hevenk, bir ipe ya da gubuga gegirilerek dizilmis veya
birbirine baglanmis yas meyve ve sebze bagdinin ismidir. Kavun karpuz gibi meyveler ise filelere
konularak tavana asilarak depolanmigtir. (Sekil 16.)

Sekil 16. Hevenk (Kaynak:URL 01)
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Gaziantep’in geleneksel konutlarinda, mutfak mekanina yardimci olarak, avlu (hayat), ¢ati arasi
(bardakaltr), kiler (hazna) ve evin altindaki magaralar bulunmaktadir. Bu mekanlar yemek
hazirliklari ve pigirilmesi ile ilgili tim eylemlere olanak saglayan mimari 6gelerdir.

Sekil 17. Geleneksel konutlarin avlusunda yemek hazirliklarini gésteren tasvir(Kaynak:
Coskun, 2014)

Gaziantep geleneksel konutlarinda adeta konutun kalbi vazifesini géren avlu (hayat), mutfak
eylemlerinin ortak bir calismaya ddnusup sosyal bir paylasim meydana getirmesi bakimindan
onemli bir yere sahiptir. Konut icindeki diger mekanlar gibi mutfak da avlu ile direkt bir bigcimde
iliski halindedir. Bu iligki sayesinde yemeklerin hazirligi, pisirimesi ve yenmesi i¢cin sadece
mutfagin degil avlunun da bu eylemler icin kullanildigi anlamini tasir. Ozellikle yaz aylarinda
gerceklestirilen bu eylemler, avlunun dis duvarlar sayesinde korunakh ve mahremiyet saglayan
yapisi nedeniyle olanakh hale gelmistir. Suyun elde edildigi havuzun ve yemek pisirimi igin
kullanilan mangalin da avluda bulunmasinin yani sira, kis hazirhdi igin kurutulmasi gereken
gidalarin asildidi veya serildigi bir alan olarak da fonksiyonel bir mekandir.

SONUG

Geleneksel konutlarin planlanmasinda kullanicinin ihtiyaglari her zaman &éncelikli olmustur.
Konutun en énemli mekanlarindan avlu ve mutfak arasindaki iliski, kullanicinin yemek yeme
eylemi ve yemek hazirliklarina verdigi énem dogrultusunda olusturulmustur. Ornegin, mutfagin
giris ve ¢ikiglari avludan ve genellikle iki ydnden saglanmaktadir. Bu noktada avlu ile mutfagin
batincdl olarak planlandigi yorumu gikariimaktadir.

Geleneksel Gaziantep mutfaginda, yemeklerin hazirhdi bash basina bir ritieldir. Mutfak
kultirine ait yemeklerin gogunun hazirlanisinin zahmetli olusu sebebiyle aile bireylerinin bu
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hazirliklari komsularla beraber isbirligi halinde yiritilmektedir. Bu eylemler geleneksel
konutlarin hem kapali (mutfak ) hem agik mekanlarinda (avlu, yazlik) yapiimaktadir. Bu durum
yemek hazirligini kolaylastirirken ayni zamanda sosyal iligkileri gtglendiren bir etken olarak
karsimiza ¢ikar. Mutfak kultirinun gerektirdigi ihtiyaclar konutun hemen hemen her mekaninda
cevap bulur. Yemek hazirligi ve yemek yeme eylemi kullanicilarin sosyal etkilesimini saglar.

Gaziantep’in geleneksel konutlarinda, yemek kiltlriiniin zenginligi ve yoéresel farkhhklari bu
kultdrin gerceklestirildigi mekanlar olarak mutfaklari da 6zgin kilmistir. Yemek ile ilgili yapilan
eylemlerin mutfaktan konutu olusturan diger mekanlara tasmasi durumu, kullanici
gereksinimlerinin mekan kullanimini belirledigi sonucunu vermektedir. Geleneksel konutlarda
mutfak sadece tek bir hacim degil konutun diger mekanlariyla bitiinlesen, eylemlerin getirdigi
ihtiyaca uygun kullanilan mekanlar bitinudur.

Kaltiriin en 6nemli gostergelerinden olan mutfak kiltirid Gaziantep geleneksel konutlarinin
bicimlenmesinde baslica rol oynamistir. Kullanici ihtiyaglari ve aligkanliklari mekan kullaniminin
en 6nemli belirleyicisi durumundadir. Geleneksel konutlardaki giindelik yasam ve sosyal iligkiler
mutfak kdltdrinin yansimasiyla sekillenir. Bu anlayis gecmiste (retilen konutlarda
g6zlemlenirken ginimuizdeki konutlarda benimsenmemektedir. Mutfak kultirinin geleneksel
konutlari bigimlendiren etkisi gelecekte Uretilecek konutlarda g6z 6nlinde bulundurulmasi
gereken bir etkendir.
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