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ACISINDAN DEGERLENDIRILMESI

Evaluation of Geographical Indicate Yozgat Canak Cheese in the Context of
Gastronomy Tourism

Ali SENGUL
Hakkr CILGINOGLU
Oz

Ozellikle son donemlerde cografi isaret ve gastronomi kavramlarinin
yayginlagsmasiyla birlikte bireyler, seyahat ettikleri bolgede, o bolgenin tarihi,
kiiltiirel degerlerinin yani sira yoreye ait yiyecek-icecek gibi {iriinleri de merak
etmeye baglamiglardir. Boylece bir destinasyona ait olan ve cografi isaret ile
tescillenmis iriinlerin, destinasyonun tanitiminda ve imajindaki etkisi artmustir.
Ayrica bu iriinler sayesinde destinasyondaki turizm hareketliliginin artmasina
katkida bulunurken, ekonomik olarak da getiri saglamaktadir. Bu ¢aligmada Yozgat
iline ait cografi isaretli Urlinler tanitilirken, Yozgat Canak Peyniri’nin {iretim
asamalarindan bahsedilerek hem bolgedeki paydaslar hem de tiiketiciler agisindan
farkindalik olusturmak amaglanmistir. Caligmada nitel arastirma yontemlerinden
dokiiman analizinden faydalanilmistir. Yozgat iline ait olan cografi isaretli lirlinler
belirlenmis ve sonrasinda Yozgat Canak Peyniri hakkinda literatiir incelemesi
yaptlmistir. Yozgat yoresine ait bu iriiniin hazirlanmasi, kuma gomiilmesi ve
olgunlagmasi icin ortalama olarak 5 aylik bir siiregten ge¢mesi gibi durumlarin
tiiketiciler tarafindan ilgi ¢ekecegi diisiiniilmektedir. Yozgat Canak Peyniri’nin, ilde
gastronomi alaninda hareketlilik kazanmasi ve/veya hareketlilik baglatilmasi igin

calisma sonucunda bazi 6nerilerde bulunulmustur.

Anahtar Kelimeler: Gastronomi turizmi, cografi isaret, Yozgat Canak Peyniri,
Yozgat, gastronomi

Abstract
Especially with the spread of geographical indication and gastronomy concepts in
recent years, individuals have begun to wonder about the historical and cultural
values of that region as well as the products such as food and beverage belonging to
the region in the region they travel to. Thus, products belonging to a destination and
registered with geographical indications have increased their impact on the
promotion and image of the destination. In addition, thanks to these products, while
contributing to the increase of tourism mobility in the destination, it also provides
economic return. In this study, while the products with geographical indications
belonging to Yozgat province are introduced, it is aimed to raise awareness in terms
of both stakeholders in the region and consumers by mentioning the production
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stages of Yozgat Canak Cheese. In the study, document analysis, one of the
qualitative research methods, was used. Geographically indicated products
belonging to Yozgat province were determined and then literature review was made
about Yozgat Canak Cheese. It is thought that events such as the preparation of this
product from the Yozgat region, its burying in the sand and the fact that it takes an
average of 5 months to mature, will attract the attention of consumers.. As a result of
the study, some suggestions were made for Yozgat Canak Cheese to gain developing
in the field of gastronomy in the province and/or to initiate developing.

Key Words: Gastronomy tourism, geographical indication, Yozgat Canak Cheese,
Yozgat, gastronomy

Giris

Tarih boyunca tiim toplumlar, yasadiklar1 boélgedeki kosullari
dikkate alarak, sahip olduklar1 {iriinleri en iyi sekilde kullanip hayatlarina
devam edebilmek i¢in yemek yapmuslardir. Sonrasinda ise ticaret, savaglar
ve gogler gibi birgok olay meydana gelmis ve farkli toplumlar birbirleriyle
etkilesime girmistir. Bunun sonucunda yemekler gelismeye baslamis ve bu
durum toplumlara ait mutfak kiiltiirleri ve yoresel mutfaklarin olusmasini
beraberinde getirmistir (Sen, 2020).

Bir bolgenin veya ilkenin mutfak kiiltiiriinii 6grenme istegi,
turistlerin o bolgeyi veya iilkeyi ziyaret etmek istemelerinin temel
nedenlerindendir (Comert, 2014). Ulasim sektoriindeki gelismeler ve
bireylerin gelir seviyelerindeki artis sebebiyle bos zamanlarin turizm
sektoriinde degerlendirilmesi anlayisi yaygilasmistir (Sen ve Silahsor,
2018). Bu siireg igerisinde bireylerin turizmden beklentileri farklilagmis ve
deniz-kum-giines ti¢lemesinin yani sira farkli turizm ¢esitlerine de
yonelmeye ve buna goére seyahat etmeye baslamiglardir. Farkli kiltiirleri
Ogrenerek gecmisini tammak isteyen bireylerin sayist giin gectikce
artmaktadir. Yoresel mutfaklar da kiiltiirii en giizel sekilde yansitan
orneklerden biri oldugundan dolayi, bireylerin yoresel mutfaga kars1 ilgisi ve
talebi siirekli olarak artmakta ve bu anlayis neticesinde gastronomi ve
gastronomi turizmi kavramlar1 daha fazla 6nemsenmeye baglamistir (Aksoy
ve Sezgi, 2015).

Giliniimiizde yemek kavrami, bir turist i¢in yalmizca temel ihtiyag
degil, aynm1 zamanda seyahat ettigi destinasyondaki kiiltirel anlayisi
dgrenmenin yollarmdan biridir (Karamustafa ve Ulker, 2017). Ciinkii ydresel
iriinler belirli bir bolgedeki insanlarin gelenekleri, gorenekleri ve kiiltiirleri
ile bag1 bulunan ve ekonomik agidan deger tasiyan iirlinleri yansitmaktadir
(Velissariou ve Mpara, 2014, s. 254). Bir bolgeye ait iirlinlerin
yetistirilmelerine ve/veya yapim asamalarina sahit olmak, o bolgeye ait
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yemegin tadina bakmak ve yemek festivallerine katilmak gibi merak ve istek
duygular1 bazi zamanlarda seyahat motivasyonlari arasinda kendine yer
bulmaktadir. Yetistirildigi yorenin adini alarak taninan ve cografi isaret ile
kalitesini koruyan liriinler daha fazla tercih edilmekte ve bir destinasyon i¢in
cekim unsuru halini almaktadir (Savaskan ve Kingir, 2020).

Anlatilanlar 15181nda, bu c¢aligmada Yozgat iline ait olan cografi
isaretli iiriinler incelenmistir. Buna ek olarak, yine Yozgat’a ait ve cografi
isaretli bir {irtin olan Yozgat Canak Peyniri’nin yapilis asamalar1 anlatilmis
ve bu iirliniin gastronomi turizmi ag¢isindan 6nemi iizerinde durulmustur.
Ayrica calismada, hem genel anlamda tiiketiciler ve peynir tiiketicileri
acisindan hem de ildeki turizm paydaslarn agisindan farkindalik olusturmak
ve yapilan ve/veya yapilmasi planlanan c¢aligmalara katki sunmak
amaclanmustir.

Gastronomi Turizminde Cografi isaretin Onemi

Son donemlerdeki turizm hareketlerine bakildiginda, kiiltiirel ve
geleneksel degerlere verilen 6nemin arttig1 goriilmektedir. Kendi degerlerine
daha fazla sahip ¢ikan destinasyonlarin turistler tarafindan daha fazla tercih
edilmeye basglandigi ve bu durumdan dolay1 da yerel degerlere sahip ¢ikma
anlayisinin daha fazla yayginlastigi goriilmektedir (Siinnetcioglu vd., 2012).
Bu anlayisin yayginlagmasiyla birlikte, geleneksel iiriinlere sahip iilkeler bu
iriinlerini yasal bir sekilde koruma altina almak icin cografi isaretleme
yoluna  bagvurmaktadir. Cografi isaret, kiiltiirel degerlerin
siirdiiriilebilirliginin  saglanmasi, haksiz rekabetin ve tiiketicilerin yanlig
bilgilendirilmelerinin ~ engellenmesi gibi durumlar1 da beraberinde
getirmektedir (Karaca, 2016). Bunlara ek olarak cografi isaretleme, yerel
iiretimin ve kirsal kalkinmanin desteklenmesi, geleneksel bilgi ve kiiltiirel
degerlerin korunmasi, turizme katki saglanmasi ve iirlinlerin taklitciligi ile
miicadele edilmesi gibi amaglar barindirmaktadir (Oraman, 2015).

Cografi isaret kavramu, Tirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan
“Belirgin bir niteligi, {inii veya diger oOzellikleri bakimindan koékenin
bulundugu yore, alan, bolge veya iilke ile 6zdeslesmis {irlinii gdsteren
igarettir.” seklinde tanimlanmistir (URL 1). Cografi isaretleme, mense adi
tescili ve mahreg isareti tescili olarak iki sekilde yapilabilmektedir. Bir
Uriinlin Uretilmesi, islenmesi vb. islemler belirli cografi alan igerisinde
yapilmak zorunda oldugunda mense adi tescili, bir iriiniin {iretilmesi,
islenmesi vb. islemlerinden en az bir tanesi belirlenmis cografi alan
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icerisinde yapilmak zorunda oldugunda da mahreg tescili
verilmektedir (Ertan, 2010).

Rakip iireticilerin cografi isarete sahip bir {riinii taklit ederek
iiretemeyeceginden dolayi, cografi isarete sahip triinleri lireten lireticiler,
rakip treticilere karsi avantaja sahip olmakta ve kendi gelirlerini arttirarak

kirsal bolgelerin kalkinmasina katki saglamaktadirlar. Buna ek olarak, bir

isareti

toplumun kendi iirettigi kaliteli ve yoresel iiriinleri kullanmasi, bu insanlarin
saglig1 acisindan da olumlu etkiler yaratmaktadir. Genel olarak bakildiginda,
cografi isaretler, yerel ekonominin giiglenmesine, kirsal alanlarda istihdam
olanagi saglanmasina ve farkli turizm cesitlerinin gelistirilmesine Snemli
katkilar saglamaktadir (Hazarhun ve Tepeci, 2018). Cografi isaret ile
tescillenmis tdriinler, bolge imajini, markalasmayr ve bolgesel turizmin
giiclendirilmesini saglama konusunda etkin bir role sahiptir. Bu {iriinlerin,
iinleri ve kaliteleri, bu bdlgedeki insanlarin yasam tarzlar ve tarihleri gibi
konular tiiketicileri bu bolgeye ¢ekmekte ve bundan dolay1 da turizme katki

saglamaktadir (Mercan ve Uziilmez, 2014).

Yozgat Cografi isaretli Uriinleri
Bu c¢alismanin gergeklestirildigi tarih itibariyle Tiirk Patent
Enstitlisi’ne kayitli olan ve Yozgat yoresine ait tescillenmis 7 {iriin
bulunmaktadir (URL 8). Bu baglamda asagidaki tablo olusturulmustur.

Tablo 1. Yozgat’a Ait Tescillenmis Uriinler

Uriin Ad1 Tescil Tarihi | Tescil Tiirii Uriin Grubu
Akdagmadeni Salebi 16.09.2021 Mense Adi Diger tirtinler
Sorgun Yaglisi 12.02.2021 Mahreg Isaretli Firincilik ve pastacilik
mamulleri, hamur isleri,
tatlilar
Yozgat Arabasisi 27.12.2013 Mahreg Isaretli Yemekler ve Corbalar
Yozgat Aydincik 25.08.2020 Mense adi Islenmis ve islenmemis
Bagribiitiin Kavunu meyve ve sebzeler ile
mantarlar
Yozgat Parmak Coregi 27.12.2013 | Mahreg Isaretli Firincilik ve pastacilik
mamulleri, hamur isleri,
tatlilar
Yozgat Tandir Kebabi 07.12.2017 Mahreg Isaretli Yemekler ve ¢orbalar
Yozgat Canak Peyniri 18.12.2017 | Mahreg Isaretli Peynirler

Yukaridaki tabloda goriildiigii tizere Yozgat yoresine ait tescillenmis
7 triinden 5 tanesi mahreg isareti, geriye kalan 2 iiriin ise mense adi1 olarak
tescillenmistir. Ayni zamanda bu irlinlerden 2 tanesi unlu mamuller
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grubuna, 2 tanesi yemekler ve ¢orbalar grubuna, 1 iirlin meyve ve sebzeler
grubuna, 1 {iriin peynirler grubuna ve 1 iirlin de diger iirtinler grubuna ait
olarak tescillenmistir. Yoéreye 6zgii bu iiriinlerden Yozgat Parmak Coregi ve
Yozgat Arabasisi, bolgenin tescillenen ilk iiriinlerini olugturmaktadir.

Tablo 2. Yozgat Cografi Isaretli Uriinlerinin Tanimlayic1 ve Ayirt Edici
Ozellikleri

Uriin Ad1 Tamimlayici ve Ayirt Edici Ozellikleri
Yozgat Parmak Un, tuz, maya, su ve eksi maya kullanilarak iiretilmekte ve tas
Coregi firmda odun atesi ile pisirilmektedir. Katki maddesi

icermemektedir. Hamuru bir giin 6nceden hazirlanir ve eksi maya
da bu hamurdan elde edilir. Eksi mayanin kullanilmasi, hem
parmak ¢orege ayri bir tat katmak hem de iiriin piserken sert
kabuk olusturarak tiriinii ¢itir hale getirmektedir (URL 2).
Yozgat Arabasisi Arabag1 Corbasi ve Arabasi Hamuru olarak ayr1 yapilan iki
tirlinden olusmaktadir. Corbasi ekmek kullanilmadan, hamur ile
tiiketilmektedir. Hamuru ¢ignemeden yutulmaktadir. Corbasinda
kullanilan et, dogal ortamda yetisen ve/veya dogal besinlerle
beslenen kaz, hindi veya tavuk etinden yapilmaktadir (URL 3).
Yozgat Tandir Kebabi Kebabin iiretiminde kullanilan et, Bozok Yaylasi’nda, dogal
ortamda, dogal besinlerle beslenerek yetistirilen ve toklu olarak
taninan 1 yas kuzulardan elde edilmektedir. Kebabin pismesi i¢in
yoreye 6zgii olan tandir ocagi olarak bilinen bir ocak
kullanilmaktadir (URL 4).
Yozgat Canak Peyniri =~ Dogal yollarla beslenen koyun, kegi ve ineklerden elde edilen siit
ile yapilan ve yarim yagl bir iiriindiir. Peynire islenen siitler
topraktan yapilan bir ¢anaga basilarak kuma gomiiliir ve
olgunlagmasi beklenir. Peynir iiretiminde ev yapimi maya
kullanilmaktadir (URL 5).
Yozgat Aydincik Kavun ¢ekirdekleri, plasentaya sikica bagl ve ¢ekirdek evi toplu
Bagribiitiin Kavunu olarak bulunmaktadir. Kabugu dilimli ve sar1 renklidir. ¢ rengi
turuncu olmakla birlikte kokusu vardir. Halk arasinda “yer muzu”
olarak da bilinmekte ve dilimleri kesilerek ortas1 biitiin birakilarak
servis edilmektedir (URL 6).
Sorgun Yaghsi En az 7 kattan olusan bu {irlinde un, su, hazir ekmek mayasi, tuz,
eksi maya, bitkisel margarin veya tereyagi ve yumurta
kullanilmaktadir. Tag tabanli firinlarda odun atesiyle pisirilir.
Daire ya da elips seklinde hazirlanan Sorgun Yaglisi, i¢erisinde
biiyiik hava bosluklar1 bulunmaz ve kenarlar1 kalin ve kuru
degildir (URL 7).
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Akdagmadeni Salebi

Yozgat Canak Peyniri Yozgat Aydincik Bagribiitiin Kavunu Yozgat Parmak Goregi Yozgat Tandir Kebabi

Sekil 1. Yozgat Cografi Isaretli Uriinleri

Bu diriinler disinda halen basvuru asamasinda olan 3 iiriin
bulunmaktadir. Bunlar Cekerek Kusburnu Marmelati, Cekerek Kofte Giligi
ve Cekerek Uziim Pekmezi iiriinleridir. Bu iiriinlerin tamamimin basvurusu
01.10.2019 yilinda yapilmis ve halen bagvuru siireci devam etmektedir.

Peynirlerin Simiflandiriimasi

Siitiin ¢cabuk bozulmasi nedeniyle dogrudan tiiketiminin yani sira
peynir, yogurt ve tereyagi gibi iirlinlerin yapiminda islenerek tliketimi
saglanmaktadir. Bu kapsamda peynir lretiminde kullanilan materyal ve
yontemler dogrultusunda siniflandirmalar yapilmaktadir. Bu simiflandirmalar
siitiin hangi hayvandan oldugu, peynirin kivaminin ne seviyede oldugu,
peynirin yaghlik seviyesinin ne diizeyde oldugu ve peynirin olgunlagma
durumuna gore yapilmaktadir (Konar, 2009).

Tablo 3. Peynirlerin Siniflandiriimasi

Siit Cesidine Peynirin Peynirin Yaghhk Peynirin Olgunlasma
Gore Kivamina Gére Diizeyine Gore Diizeyine Gore
Inek siitiiniin Yumusak peynir Yagli peynir Olgunlagmamis peynir

kullanildig:
peynir
Koyun siitiiniin Sert peynir Yarim yagl peynir Yar1 olgunlagmis peynir
kullanildig:
peynir
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Kegi siitliniin Yagsiz peynir Tam olgunlagmis peynir
kullanildig:
peynir

Yukaridaki tablo incelendiginde peynirlerin simiflandirilmasinda,
inek, koyun ve keci siitlinden yapilmis olmasi, peynirin sert veya yumusak
olmasi, yagli, yarim yagli veya yagsiz olmasi ve olgunlasmamis, yari
olgunlagmis veya tam olgunlagsmis olmasi gibi segenekler kullanilmaktadir.
Bu kategorilere ek olarak, peynirin olgunlagmasi i¢in yapilan islem, peynirde
kullanilan maya gibi secenckler de siniflandirma kategorilerine dahil
edilebilir.

Bunlara ek olarak, peynir tiretimindeki asamalar arasinda hammadde
secimi, hammaddenin hazirlanmasi, siitiin mayalanmasi, pihtinin iglenmesi
ve peynirin olgunlagtirilmas: gibi asamalar yer almaktadir. Hammadde
seciminde, siitiin tazeligi, yaglilik orani, bakteri sayisi, mayanin pihtilagmasi
gibi  siirecler bulunurken, hammaddenin hazirlanmas1 siirecinde,
pastirizasyon, starter ve yardimc1i madde ilavesi gibi durumlar soz
konusudur. Pihtilagma siirecinde ise, mayalama islemi bitirildikten sonra
piht1 kesilir ve peynir siiziilirken, peynirin olgunlastirilmasi siirecinde,
iriinin kendine has koku ve tadinin olusmasi igin Ozel bir alanda
bekletilmesi iglemi uygulanmaktadir (Konar, 2009).

Yontem

Bu aragtirmanin amaci Yozgat ilindeki cografi isaretli iriinleri ve
gastronomi turizmi kapsaminda olduk¢a Onemli bir potansiyele sahip
olduguna inanilan Yozgat Canak Peyniri’'ni tanitarak hem bolgedeki
turizmin  gelistirilebilmesi acisindan turizm paydaslarinin  hem de
iilkemizdeki peynir tiiketicileri basta olmak lizere tiim geleneksel ve kiiltiirel
besin tiiketicileri acisindan farkindalik olusturmaktir. Bu ¢aligsma, bolgedeki
turizmin gelismesi i¢in yapilan ve/veya yapilmasi planlanan c¢alismalar icin
ornek olmasi agisindan 6nem arz etmektedir. Bu dogrultuda arastirmanin
evreninin  lilkemizdeki tiim cografi isaretli peynirler olustururken,
orneklemini ise Yozgat ilindeki cografi isaretli Yozgat Canak Peyniri
olugturmaktadir. Calismada nitel arastirma ydntemlerinden dokiiman
analizinden faydalanilmistir. i1k olarak Tiirk Patent ve Marka Kurumuna ait
olan “https://ci.turkpatent.gov.tr” internet sitesindeki (URL 8) Yozgat iline
ait olan cografi isaretli iiriinler belirlenmis ve sonrasinda Yozgat Canak
Peyniri hakkinda literatiir incelemesi yapilmistir. Bu incelemeler sonucunda
Yozgat Canak Peyniri’nin temel oOzellikleri ve farkliliklar1 6n plana
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cikarilmis ve Yozgat Canak Peyniri’nin gastronomi turizmi potansiyeli ile
ilgili olarak yorumlarda bulunulmustur. Arastirma sonucunda ise bolgesel
turizm potansiyeline katki saglamak amaciyla bazi 6neriler sunulmustur. Bu
calismada herhangi bir deney, anket ya da goriisme uygulanmadigi ve
yalnizca dokiiman analizi ile hazirlandigi i¢in etik kurul izni
gerekmemektedir.

Yozgat Canak Peyniri

Yozgat Canak Peyniri, ilin neredeyse tiim ilgelerinde, koylerinde
iiretilen bir {irlindiir. Yoreye 6zgii olan bu peynirin yapiminda koyun, ke¢i ve
inek siitii kullanilmaktadir. Bu hayvanlardan siiziilen siitler, siizek olarak
adlandirilan bir bez torba ile birlikte siiziilerek mayalandirilir. Mayalama
sicaklig1 32-35°C arasinda degismektedir. Mayalama islemi i¢in 10 kilogram
siit i¢in bir ¢cay bardagi maya konulmaktadir.

Maya, siitiin igerisine yavas yavas dokiilmekte ve bu sirada siit
karistirllmaya devam etmektedir. Bu islem bittikten sonra, siitiin icerisinde
bulundugu biiyilk kazan bir minderin ilizerine konularak kalin bezler ile
sarilmaktadir. Daha sonra siitiin pihtilagsmast i¢in 2-5 saat arasinda
beklenmektedir.

Pihtilasma islemi tamamlandiktan sonra, olusan pithti dort parcaya
boliiniir ve ortalama 20 dakika dinlenmeye birakilir. Sonrasinda ham peynir
siitiin siiziilebilmesi i¢in ince bez torbalara konularak bu torbalardan akan su
kesilene kadar siiziilmeye birakailir.

Sekil 2. Yozgat Canak Peyniri’nde Kullanilan Canaklar (URL 9)
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Bu islemden sonra her 1 kilogramlik peynir i¢in 3-5 kilogram olacak
sekilde tas gibi agirliklar konulur ve peynire 10-20 saat araliginda peynir
suyunun iyi bir sekilde siiziilebilmesi i¢in baski uygulanir. Baski igsleminden
sonra ortaya ¢ikan ham peynir biiyiik legenlere bosaltilarak biiylik parcalara
boliiniir ve tuzlama iglemi yapilir. Bu tuzlama islemi sirasinda ince kum
biiyiikliiglinde olan kaya tuzlari kullanilir.

Daha sonra peynirler el yardim ile ezilerek daha tuzlu olmasi igin
biraz daha tuz ilave edilir. Ezilen ve parcalanan peynir tekrar ince bir bezin
icerisine konulduktan sonra agzi sikica baglanarak ikinci bir baski
uygulamasi yapilir. Bu baski isleminde her 1 kilogram peynir icin yaklagik
10 kilogramlik agirlik kullanilir.

Bu kez baski uygulama siiresi 2-7 giin arasinda degismektedir. Bu
ikinci baski islemi “tercan”, “tecin”, “tecen” ya da “bastirik” olarak
adlandirilmaktadir. Bu islemden sonra ortaya g¢ikan peynir tekrar ezilir,
parcalanir ve yeniden tuz ilave edilerek basim islemine hazir hale gelir (URL
5).

‘wane

Sekil 3. Yozgat Canak Peyniri’nde Kullanilan Canaklar (URL 9)

Canak peyniri i¢in kullanilan ¢anaklar topraktan yapilmis
canaklardir. Bu ¢anaklar ilk alindiklarinda ¢esme suyu ile yikanarak gilineste
kurumaya birakilir. Daha sonra bir hafta boyunca igerisinde peynir suyu dolu
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bir sekilde bekletilir ve sonrasinda yikanip Kkurutulduktan sonra peynir
basimi i¢in hazir héle gelir. Yozgat’a ait olan bu peynirin adi1 da bu ¢anaktan
gelmektedir.

Sekil 4. Yozgat Canak Peyniri’nin Canak icerisindeki Gériintiisii (URL 9)

Basima hazir hile gelen peynir, hava aldiginda c¢abuk
bozuldugundan dolay1 hi¢ hava almayacak bir sekilde ¢ok siki olarak ¢anak
icerisine el ile basilir. Canak dolana kadar bu isleme devam edilir. Canak
dolduktan sonra ise igerisine biraz daha tuz serpilir ve canagin agiz
kismindan i¢inde bosluk kalmayacak sekilde biz bez ile baglanarak 2-3 giin
arasinda bu sekilde bekletilir. Bu islemden sonra ¢anak ters g¢evrilir ve bu
sekilde 3-5 giin daha bekletilir.

Bu siire¢ sonrasinda ¢anagin agzi agilir ve igerisine peynire degecek
sekilde kurutulmus asma yapragi ya da temiz bir bez koyularak, agzi kat1 bir
hamur ile kapatilir ve hamurun iizerine bir bez baglanir. Daha sonra ¢anaklar
ters cevrilerek yarisindan fazlas1 ya da tamami kapanacak sekilde kumun
igerisine gomiilerek olgunlagmaya birakilir. Bu olgunlagma siiresi ortalama
olarak 4 ay1 bulmaktadir. Olgunlasma siiresi tamamlandiktan sonra peynir
ambalajlanarak 2-3 ay siireyle 0-4 °C sicakliginda muhafaza edilir (URL 5).
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Sekil 5. Yozgat Canak Peyniri ve Yozgat Parmak Coregi’nin Servisi (URL
9)

Sonuc ve Oneriler

Bir yoreye 6zgii olan yiyecek ve i¢ecek gibi iiriinler, o destinasyonun
tanitim1 ve imaji agisindan bilyilk 6nem arz etmektedir. Ozellikle son
donemlerdeki cografi isaret kavraminin da yayginlagsmasiyla birlikte, seyahat
etmek isteyen bireyler, seyahat edecekleri bdélgenin tarihi ve kiiltiirel
ozelliklerinin yani sira, o bolgede tadacaklar yiyecek ve igecekleri de merak
etmektedir. Boylece hem yeni yerlerin kesfedilmesi ihtiyact hem de bu yeni
yerlere Ozgii olan farkli yiyecek igeceklerin deneyimlenmesi 6n plana
cikmaya baglamistir. Bu acidan bakildiginda, iilkemizdeki mutfak
zenginliginin 6nemi daha iyi anlagilmaya baslanmistir.

Ayn1 zamanda bu mutfak zenginliklerinin arasindaki cografi isaret
alarak tescillenmis peynirler daha fazla tercih edilmeye baslanmustir.
Ulkemizde bircok peynir gesidi bulunmakta ve bu peynirlerin gesitliligi,
tilketicilere dogal, gilivenilir ve kaliteli peynirlerin deneyimlenmesi imkéani
sunmastyla birlikte turizm hareketliligine de katki saglamaktadir. Ayrica bu
tir {rlinlerin {iretim sekilleri ve siirecleri gibi konular da tiiketicilerin
dikkatini ¢ekmektedir. Bu {iriinler arasinda bulunan ve cografi isaret almig
olan Yozgat Canak Peyniri, hem iiretim metodundaki birgok kez yapilan
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baskilama, slizme islemi, pihtilasan peynirin el ile ufalanarak tekrar
tuzlanmasi, kullanilan ¢anagin yalnizca peynir amagli liretilmis ve bu amagla
kullanilmas1 ve c¢anaga baski isleminden once canagin 7 giin boyunca
icerisinde peynir suyu ile bekletilmesi gibi yontemler hem de olgunlastirma
stirecinde gdmiildiigii kumun ince, az cakilli ve hafif rutubetli olmasi ve
yaklasik 4 ay boyunca kumda gomiilii sekilde kalmasi gibi siireglerle birgok
farklilik igermektedir.

Yozgat Canak Peyniri’nin yapilisinda kullanilan siit, maya ve adim
aldig1 canak gibi yoreye 6zgii unsurlar, bu iiriiniin ilgi ¢ekmesi i¢in yeterli
sebepler arasinda sayilabilir. Ayrica bu peynirin ortalama olarak 5 ayda
hazirlandig1 da gz oniine alindig1 zaman, bu iriiniin tiiketiciler tarafindan
ilgi géormemesinin ¢ok diisiik bir ihtimal oldugu diisiiniilmektedir. Yozgat
yoresindeki cografi isaretli gastronomi iiriinleriyle birlikte Yozgat Canak
Peyniri’nin, bolgenin hem daha fazla kisi tarafindan ziyaret edilmesiyle
turizm hareketliliginde artis saglanmasi1 hem de ydresel iirlinlere daha fazla
ilgi duyan bireylerden gelir saglanarak bolgenin kalkinmasina katki
saglanmas1 gibi konularda biiyilk bir potansiyele sahip oldugu
diistintilmektedir.

Caligma kapsaminda sunulan 6neriler su sekildedir;

* Yozgat Canak Peyniri’nin {iretimi seffaf bir sekilde gergeklestirilerek,
Yozgat’t ziyaret eden ve/veya ziyaret etmek isteyen bireylerin
iiretime dahil edilmesi saglanabilir.

* Yozgat il sinirlart igerisinde Yozgat Canak Peyniri’nin tadimi ve
satigina yonelik isletmeler kurulabilir.

* Yozgat Canak Peyniri’nin {reticileri ve bu {riinii dagitan
kisi/kurumlar arasindaki koprii giliglendirilerek satis konusunda
artis saglanabilir.

* Gastronomi alaninda diizenlenen ulusal ve/veya uluslararas1 fuarlara
katilim saglanarak Yozgat Canak Peyniri’nin taninirliginin artmasi
saglanabilir.

* Yozgat Canak Peyniri ile ilgili bilgilendirmeler, daha giivenilir olmasi
acisindan resmi kurum/kuruluglar tarafindan saglanabilir.

* Yozgat Canak Peyniri’nin hem taninirliginin hem de {iriin satiginin
artmasi i¢in yerel radyo ve/veya televizyonlar araciligi ile reklam
verilerek tiiketicilere dogrudan ulagim yapilabilir.

* Yozgat Canak Peyniri’nin tiretimi sirasinda kullanilan ¢anaklara, isim,
kisiye Ozel sembol, ifade vb. yazilarak, peynirin olgunlasma
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siirecinden sonra Yozgat’it yeniden ziyaret etmesi igin tesvik
saglanabilir.

* Yozgat Canak Peyniri’nin ihtiyaca yonelik olarak daha fazla
tiretiminin yapilmasi igin ireticilere kolayliklar saglanarak tesvik
verilebilir.

* Yozgat Canak Peyniri, il smirlar igerisindeki yoresel yiyecek-icecek
isletmelerinin meniilerine dahil edilebilir.

+ Ulkedeki diger yoresel peynir iireticileri ile iletisim saglanarak bir
peynir rotasna dahil olunabilir veya yeni bir peynir rotasi
olusturulabilir.

Farkl1 tiiketicilerin ihtiyaglarina yonelik olarak Yozgat Canak

Peyniri’nin ¢esitlendirilmesi saglanabilir.

Arastirmanin Etik Yonii

Yapilan caligmada “Yiiksekogretim Kurumlar1 Bilimsel Aragtirma
ve Yayin Etigi Yonergesi” kapsaminda uyulmasi belirtilen tiim kurallara
uyulmustur. Yonergenin ikinci boliimii olan “Bilimsel Arastirma ve Yayin
Etigine Aykir1 Eylemler” bashg altinda belirtilen eylemlerden higbiri
gerceklestirilmemistir.

Arastirma, dokiiman analizi teknigiyle hazirlanmasi ve anket,
goriigme, deney vb. ilkelerle hazirlanmamis olmasi sebebiyle etik kurul izni
gerektirmeyen ¢aligmalar arasinda yer almaktadir.

Cikar Catismasi Beyani
Bu calismada, sonuglar1 veya yorumlari etkileyebilecek herhangi bir
maddi veya diger asli ¢ikar ¢atigmasi olmadigini beyan ederiz.

Katki Oran1 Beyani
Yazarlarin makaleye esit oranda katki saglamis oldugunu beyan
ederiz.
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Evaluation Of Geographical Indicate Yozgat Canak Cheese In the Context Of
Gastronomy Tourism

Extended Abstract

Today, the concept of food is not only a basic need for a tourist, but also
one of the ways to learn the cultural understanding of the destination (Karamustafa
and Ulker, 2017). Because local products reflect the products that have economic
value and are connected with the traditions, customs, and cultures of the people in a
particular region (Velissariou and Mpara, 2014, p. 254). The feelings of curiosity
and desire such as witnessing the cultivation and/or production stages of the
products of a region, tasting the food of that region, and participating in food
festivals sometimes find their place among the travel motivations. Products that are
known by taking the name of the region where they are grown and protecting their
quality with geographical indication are more preferred and become an attraction
factor for a destination (Savaskan and Kingir, 2020).

This research aims to raise awareness of both tourism stakeholders in terms
of developing tourism in the region and all traditional and cultural food consumers,
especially cheese consumers in our country, by introducing the geographically
indicated products in Yozgat and Yozgat Canak Cheese, which is believed to have a
very important potential within the scope of gastronomic tourism. This study is
important in terms of being an example of the studies made and/or planned for the
development of tourism in the region. In this direction, while the universe of the
research consists of all geographically marked cheeses in our country, the sample is
Yozgat Canak Cheese with geographical indications in Yozgat province. In the
study, document analysis, one of the qualitative research methods, was used. First of
all, geographical indication products belonging to Yozgat province on the
"https://ci.turkpatent.gov.tr" website (URL 8) belonging to the Turkish Patent and
Trademark Office were determined, and then a literature review was made about
Yozgat Canak Cheese. As a result of these examinations, the main features and
differences of Yozgat Canak Cheese were highlighted and comments were made
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regarding the gastronomic tourism potential of Yozgat Canak Cheese. As a result of
the research, some suggestions were presented to contribute to the regional tourism
potential.

As of the date of this study, there are 7 products registered to the Turkish
Patent Institute and belonging to the Yozgat region. Of the 7 registered products
belonging to the Yozgat region, 5 were registered as the origin sign, and the
remaining 2 products were registered as the name of origin. At the same time, 2 of
these products were registered to the bakery products group, 2 to the meals and
soups group, 1 product to the fruit and vegetables group, 1 product to the cheese
group, and 1 product to the other products group. Due to the rapid deterioration of
milk, besides its direct consumption, it is processed and consumed in the production
of products such as cheese, yogurt, and butter. In this context, classifications are
made in line with the materials and methods used in cheese production. These
classifications are made according to which animal the milk is from, the consistency
of the cheese, the level of oiliness of the cheese, and the ripening state of the cheese.

Products such as food and beverages that are unique to a region are of great
importance in terms of the promotion and image of that destination. Especially with
the widespread use of the geographical indication concept in recent times,
individuals who want to travel are curious about the historical and cultural
characteristics of the region they will travel to, as well as the food and beverages
they will taste in that region. Thus, both the need to discover new places and the
experience of different food and beverage-specific to these new places have come to
the fore. From this point of view, the importance of culinary richness in our country
has begun to be better understood. At the same time, cheeses registered with a
geographical indication among these culinary riches started to be preferred more.
There are many types of cheese in our country, and the diversity of these cheeses
contributes to tourism activity, as well as providing consumers with the opportunity
to experience natural, reliable, and quality cheeses. In addition, issues such as the
production methods and processes of such products attract the attention of
consumers. Yozgat Canak Cheese, which is among these products and has a
geographical indication, includes both pressing, straining, and salting of the
coagulated cheese by hand, produced only for cheese purposes and used for this
purpose, and the bowl is prepared for 7 days before printing on the bowl. It includes
many differences with methods such as keeping it inside with whey during the
ripening process, and the sand being buried in the ripening process is fine, less
pebbly, and slightly damp, and it remains buried in the sand for about 4 months.
Local elements such as milk, yeast, and the dish from which it takes its name, used
in the making of Yozgat Canak Cheese, can be counted among the sufficient reasons
for this product to attract attention. In addition, considering that this cheese is
prepared in 5 months on average, it is thought that it is very unlikely that this
product will not attract attention from consumers. Along with the geographically
indicated gastronomic products in the Yozgat region, Yozgat Canak Cheese is
thought to have great potential in terms of both increasing tourism activity by
visiting the region more people and contributing to the development of the region by
providing income from individuals who are more interested in local products.
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